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@, SERVIDOS CON AGUACATE Y PAN TOSTADO

TOCINO Y HUEVOS

Dos huevos fritos con tocineta crujiente.

REVUELTOS

OMELETTE VEGETARIANO

OMELETTE CARNIVORO

$27.000

$28.000
Huevos revueltos infusionados con cebolla salteada, tomate y una porcién de tocineta crujiente.

$29.000
Un omelette sabroso cubierto de pesto, cebolla, tomate, espinaca y champifones.

$30.000
Un omelette rico cargado de cebolla salteada, tocineta, jamon y queso mozzarella fundido.

$29.500

HUEVOS NAPOLITANOS

Una deliciosa combinacion de cebolla salteada, tomate jugoso, salsa napolitana,

queso derretido y dos huevos fritos blanditos.

TOSTADA DE AGUACATE

Dos rebanadas de pan de masa madre, cubiertas con aguacate fresco, huevos pochados,

tomates deshidratados, queso feta y una salsa balsamica casera.

SALMON AHUMADO

Salmon ahumado apilado sobre un pan de masa madre tostado con queso crema,
aguacate cremoso, pepino fresco y un huevo pochado, servido con ensalada fresca.

TOSTADA DE QUESO FUNDIDO

Combinacion de pan tostado crujiente, salsa de la casa, queso mozzarella cremoso
y queso cheddar fundido, una porcidn de tocineta crujiente y ensalada de la casa.
(Adicion de papas criollas horneadas: + $8.000)

NEGRO BURGER

Brioche artesanal negra coronado con queso cheddar fundido, tocino crujiente, jamon,
aguacate fresco, un huevo frito blandito y una salsa casera cremosa.
(Adicién de papas criollas horneadas: + $8.000)

TORRE DE PANCAKES

Una pila de tres suaves pancakes, servidos con mantequilla, coronados con dos huevos,
tocineta crujiente y jarabe maple.

CROISSANT WAFFLE

Dos croissants prensados en la waflera, con queso crema, jamdn tostado,
aguacate fresco y huevos fritos.

WAFFLE DE DESAYUNO

Waffle de yuca con queso, tocineta crujiente, dos huevos fritos y jarabe de maple.

$36.000

$39.500

$35.000

$35.000

$38.500

$38.500

$38.500




TRADICIONAL

Mantequilla, azucar glass y jarabe maple.

A LA KINDER CHOCOLATE

Fresa y banano, Kinder chocolate, salsa de chocolate blanco, mantequilla de mani y crema mascarpone.

FRUTOS ROJOS CON CHOCOLATE
Mezcla de frutos rojos, chispas de chocolate, crema de mascarpone
y salsa de chocolate blanco.

CARAMELO SALADO DULCE

Fresa, banano, arandanos, caramelo salado casero, almendras y crema mascarpone.

SABOR AREQUIPE

Banano, frutos rojos, chispas de chocolate, salsa de arequipe, salsa de Nutella y crema mascarpone.

AMAZONIA

Acai fresco, frutas de temporada, granola crujiente,
mantequilla de maniy miel de abejas.

YOGURT CREMOSO

Yogurt con sabor a fresa, frutas de temporada frescas, granola crujiente,
semillas de chia y miel de abejas. (Yogurt griego: + $3.000)

BOWL DE FRUTA

Frutas frescas de temporada seleccionadas.

$26.000

$26.000

$23.000

$28.000

$37.000

$37.000

$37.000

$37.000

MENU - BRUNCH & LUNCH



MENU - BRUNCH & LUNCH

27 100% CARNE DE RES PREMIUM,
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: . CON PAPAS FRITAS O ENSALADA

HAMBURGUESA CLASICA $35.000

Una carne, queso cheddar, tomate, lechuga, cebolla caramelizada, salsa de la casa.

HAMBURGUESA DOBLE CARNE $40.000

Dos carnes, tocineta, doble queso cheddar, tomate, lechuga, cebolla caramelizada, salsa de la casa.

HAMBURGUESA PECHUGA DE POLLO BBQ $38.000

Pechuga de pollo, tomate, lechuga, queso mozzarella, cebolla caramelizada, salsa bbg.

2 Q. J SERVIDOS CON ENSALADA
Dy 2 ASeLE

ITALIANO $28.000
Mozzarella de bufala fresca, rebanadas de tomates, pesto casero
y un togue de glaseado balsamico.

POLLO PESTO $30.000
Pollo jugoso a la parrilla, tomates deshidratadas, queso mozzarella derretido,
rdgula fresca y nuestra salsa de pesto casera.

SABOR A BBQ $30.000

Pollo jugoso a la parrilla, salsa de BBQ, cebolla caramelizada, pimentén y queso cheddar fundido.

FIESTA DE CARNES $34.000
Pepperoni, pollo, tocineta, queso mozzarella, tomates frescas, cebolla caramelizada,
queso cheddar fundido y salsa de la casa.

CAdicién de papas criollas horneadas: + $8.000>




EL CLASICO $32.000

Pasta, salsa bechamel casera cremosa y queso cheddar fundido gratinado.

CON TOCINO CARNUDO $36.000
Pasta, tocino carnudo horneado, salsa bechamel casera
y queso cheddar fundido y gratinado.

VEGETARIANO

Pasta, mezcla de verduras frescas, salsa bechamel casera
y queso cheddar fundido y gratinado.

$35.000

RANCHERO

Pasta con pollo a la parrilla, pimentén, champifones frescos, cebolla salteada,
pasta de tomate napolitana, salsa bechamel casera y queso cheddar gratinado.
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PECHUGA DE POLLO AHUMADA

SERVIDAS CON PAPAS CRIOLLAS
COCINADAS AL HORNO Y ENSALADA

$40.000

Tierna y sabrosa, servida con una salsa casera auténtica a base de hierbas.

PECHUGA DE POLLO BBQ

$40.000

Pechuga cubierta de nuestra salsa bbq y asada hasta un delicioso término.
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ESPRESSO

ESPRESSO DOBLE

AMERICANO

CAPPUCCINO

LATTE

MATCHA LATTE

Té matcha japonés con leche, caliente o frio.

MOCCACINO

CARAMEL MACCHIATO

Latte con caramel y espuma.

NUTELLA LATTE

AREQUIPE LATTE

VAR UCCUTE

CAFE CON CHOCOLATE

CAFE CON CARAMEL

CAFE CON NUTELLA

CAFE CON AREQUIPE

$5.000
$7.000
$7.000
$9.000
$9.000
$12.000

$12.000
$12.000

$12.000
$12.000

$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
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CHOCOLATE

Con 53% o 70% cacao fundido con leche.

MILO

(Caliente o Frio)

TE VERDE O DE FRUTOS ROJOS

$12.000

$12.000

$7.000




JUGOS NATURALES $12.000

Mango, Guanabano, Maracuya, Pina.

JUGO DE NARANJA NATURAL $12.000

LIMONADAS

Naturall === 0 T8 $12.0001 -Tropicalle=sss= = S$15:000

Hierbabuena  $15.000 Lychee $15.000

Coco $15.000

GASEQOSAS $7.000

Coca cola, Coca cola zero, Sprite, Quattro limon.

AGUA MANANTIAL $7.000

AGUA MANANTIAL CON GAS $7.000

SODA BRETANA $7.000
L Michelada $12.000
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FRUTOS ROJOS $15.000

Fresas, arandanos, mora.

FRUTOS AMARILLOS $15.000

Pina, maracuya, mango.

LYCHEE $15.000

CHEESECAKES

Natural _ $13.000 cCaramelo Salado _ $16.000

NutellaOreo  $16.000  Arequipe $16.000

FrutosRojos ~ $16.000
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